
Gutes Essen in Kansai



Anfang von Handai



Aki-Chan
• Das ist O-

konomiyaki
Restaurant.

• Studenten in 
Handai
mögen es. 
Sie gehen
dort oft.



• Sie konnen
essen, um sich 
voll zu fuhlen.

• Naturlich es ist 
kostlich!



• Dann, wir werden zu 
Nara , Kobe gehen 
und gutes Essen 
finden!!
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Nara

Wir haben in den  
Bahnhof Nara der 
Kintetsu angekommen.

Nara ist eine alte Stadt, 
die vielen Tempel hat, 
und war einst die 
Hauptstadt des 
Japans(710-784).

Daibutsu-den in Todai-ji
Tenpel



Nara-Park

In der Nähe des Bahnhofs 
gibt es ein großer Park. Das 
ist Nara-Park. 

Um zum Park zu fahren ist der Bahnhof 
Kintetsu-Nara nützlicher als der Bahnhof JR-
Nara. 

Hier gibt es viele Hirsche, 
und wir Hirsche-Crackers
füttern können.    

10 Crackers kosten 150 Yen (≒0.90 Euro).



Kakinoha-Zushi

Kakinoha-Zushi ist ein 
berümtes Essen in Nara. 

Lachs oder Saba(eine Art des 
Fisches) Sushi wird von dem 
Blatt der Kakibaum verhüllt. 

Wegen des Merkmals kann man 
es lange konservieren.



KobeKobe

•• Dann Ich kam zu Kobe.Dann Ich kam zu Kobe.

•• Das StadtDas Stadt ist wegen ihrer ist wegen ihrer 
„„LuminarieLuminarie (Illumination (Illumination 
auf Italienische)auf Italienische)““, , „„KobeKobe--
RindfleischRindfleisch““, , „„KobeKobe--
SSüßüßigkeitigkeit““, und so weiter , und so weiter 
berberüühmt.hmt.



SobamesiSobamesi

•• Besonders ist Besonders ist 
SobameshiSobameshi zum zum 
OkonomiyakiOkonomiyaki Ladens  Ladens  
von Kobe.von Kobe.

•• Das ist Mischung aus Das ist Mischung aus 
schabe Buchweizens schabe Buchweizens 
und Reise , die und Reise , die 
gebraten an der gebraten an der 
Eisenplatte ist. Eisenplatte ist. 



•• Der Der üüberzeugende berzeugende 
Faktor des Faktor des 
Geschmackes ist Geschmackes ist 
starke und breiige starke und breiige 
„„DoroDoro –– SoSoßßee““..

•• Ich aIch aßß diese und diese und 
glaubte, dass dies glaubte, dass dies 
lecker war. lecker war. 



AkashiAkashi
•• Hier, es gibt lHier, es gibt läängste ngste 

HHäängebrngebrüücke cke ""AkashiAkashi
KaikyoKaikyo BlBlüückecke "" in die in die 
Welt.Welt.

•• Es ist ein wichtiges Es ist ein wichtiges 
Verkehrsmittel, das Verkehrsmittel, das 
AwajiAwaji--islandisland mit demmit dem
Mainland verbindet.Mainland verbindet.



•• Es liegst auf der Es liegst auf der 
JapanJapan--NormalNormal
Meridian  der 135 Meridian  der 135 
Grad Grad ööstlicher Lstlicher Läänge.nge.



AkashiyakiAkashiyaki

•• Das Das beruhmtesberuhmtes
Erzeugnis von Erzeugnis von AkashiAkashi, , 
der gesagt werden  der gesagt werden  
als die Mitte von als die Mitte von 
Japan Japan kann,istkann,ist
""AkashiyakiAkashiyaki""



•• Es hat die Geschichte Es hat die Geschichte 
der 160 Jahre und der der 160 Jahre und der 
Urheber des Urheber des 
bekannten Produktes bekannten Produktes 
""TakoyakiTakoyaki" von Osaka." von Osaka.

•• Es wird leicht mit Es wird leicht mit 
einer kupfernen einer kupfernen 
Pfanne und Pfanne und 
EEßßststääbchenbchen gekocht. gekocht. 

•• Japaner tauchen Japaner tauchen 
AkashiyakiAkashiyaki in in 
BrBrüühe,obwohlhe,obwohl sie sie 
bestreichen bestreichen TakoyakiTakoyaki
mit Somit Soßße.e.

Akashiyaki

Takoyaki



Ich habe neben einem Zug Ich habe neben einem Zug 
verschlafen.verschlafen.

Ich kam bei Nagoya an. Ich kam bei Nagoya an. 



Ich aß einen Miso gewinnt,weil
ich zu Nagoya kam.

Ich war sehr köstlich.



Ich ging zu anderen 
Geschäften,weil ich 
immer noch 
hungrig war. 

Das Geschäft hatte 
viel mysteriöse 
Speisekarten.



Ich kam zu Osaka zurück, weil ich 
krank zu Gefühl kam.

Ich war nicht so köstlich.



Osaka war doch Osaka war doch 
dasdas Erste.Erste.
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